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2026 
Benvinguda 

Brou de pollastre rostit amb tòfona negra 

Aperitius 

Gilda XL del Pallars 
Pa de vidre amb pernil Ral 

Brioix de sobrassada de Cal Rovira, Tou de Til·lers 
i mel del Montsec 

Menú 
Bacallà amb pil-pil de safrà 

Espatlla de corder amb patata ratte i tòfona 

Tartaleta de castanya, xocolata i cafè 

Celler 

Vol d'Ànima - Celler Raimat
Jan Petit - Celler Clos Pons                   

Cava Sort Abril - Celler Analec 

Cafès Selecció 

55€ 



2026 
Benvinguda 

Còctel de benvinguda 

Aperitius 

Galeta de parmesà 
Brioix de foie amb crema de castanya i raïm 
Mini tatin de moniato amb papada ibèrica i 

la seva reducció 

Menú 
Sopa de galets de Nadal 

Carn d'olla de la padrina Teresina 

Torró, xocolata i avellana 

Celler 

Vol d'Ànima - Celler Raimat
Jan Petit - Celler Clos Pons                

Cava Sort Abril - Celler Analec 

Cafès Selecció 

65€ 

Suquet de rap i escamarlans 



30€ 

INFANTIL 

Aperitius 

Croquetes pollastre 
Mini pizza margarita 

Calamars a la romana 
Olives 

Menú 

Sopa de galets de Nadal amb mini mandonguilles 

Escalopa cordon bleu amb patates palla 

Copa de gelats 

Begudes 
Refrescs 

Aigua 



2026 

Aperitius 

Crema d'anacards i ceps 
Escamarlans amb holandesa 

Coca d'anxoves amb mel, 
alfàbrega i tòfona 

Menú 
Canelons de Sant Esteve amb beixamel cremosa de llardons 

Llenguado amb salsa americana i escalivats 

Deconstrucció de la tatin de poma 

Mandarina en textures 

Celler 

Vol d'Ànima - Celler Raimat
Jan Petit - Celler Clos Pons                        

Cava Sort Abril - Celler Analec 

Cafès Selecció 

55€ 



SOPAR I FESTA 
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Benvinguda 

Cava rosat 

Aperitius 

Salpicó de pop 
Royal de gamba vermella 

Cremós de foie amb anguila fumada i poma 

Menú 
Llamàntol sense feina amb salsa bearnesa, ous de truita i encurtits 

Turbot amb emulsió dels seus caps, ceba escalivada i cloïsses 

Espatlla de cabrit desossada amb cremós d'api-rave i salsa espanyola 

Peres amb amaretto i ametlla Marcona 

Celler 

La Presumida del Pallars - Terrer de Pallars     
El Presumit del Pallars - Terrer de Pallars     

Cava Sort Abril - Celler Analec 

Cafès Selecció 

150 € 



CAP D’ANY 
INFANTIL 

Còctel 

de sucs de fruites 

Aperitius 

Fulls de secallona 
Mini pizza de mozzarella i pernil Ral 

Olives farcides 
Croqueta 
Calamars 

Menú 
Melós de vedella amb salsa i patates cruixents 

Cheesecake amb coulis de fruits vermells 

Begudes 
Refrescs 

Aigua 

40€ 



Per aquells que busquin una proposta més informal, el nostre Bufet de 
Cap d’Any convida a viure una experiència gastronòmica variada, 

festiva i plena de sabor per començar l’any amb bon peu.

Tasta una gran selecció d’entrants i amanides, marisc fresc i una 
acurada tria de carns i peixos elaborats amb productes de qualitat. 
Tot amb els sabors més autèntics del Pallars i la nostra pastisseria 

artesanal.

El sopar inclou cotilló, el tradicional raïm de la sort i una consumició, 
per brindar plegats l’arribada del nou any.

Un ambient acollidor i alegre, amb la qualitat i el servei de sempre, i 
amb música tota la nit per viure una vetllada inoblidable amb amics i 

família.

95€ 

BUFET ESPECIAL 
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