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CENA Y FIESTA
FIN DE AÑO 2025

Cava rosé de bienvenida

APERITIVOS
Macaron de parmesano y trufa negra

Tartar de atún con aguacate y crujiente de alga nori
Vichyssoise de coco y foie

MENÚ
Mariscada fría del Cantábrico con salsas tártara y romesco

Merluza de palangre a baja temperatura de gamba roja y crema de hinojo

Paletilla de cordero rellena de pato con salsa de mistela

Caramelo salado, chocolate y lima

BODEGA
Ànima - Celler Raimat

Conca de Tremp del Terrer del Pallars
Cava Sort d’Abril - Celler Analec

Cafés Selección

145€

Incluye 3 consumiciones, cotillón, uvas de la suerte, baile con la orquesta Boomerang y 
resopón



40€

INFANTIL
FIN DE AÑO

CÒCTEL
De zumos de frutas

APERITIVOS
Láminas de secallona

Mini pizza de mozzarella y jamón Ral d’ Avinyó
Aceitunas rellenas

Croqueta
Calamares

MENÚ
Pasta fresca con salsa de tomate y queso cheddar

Escalopes de ternera con patatas paja

Pastel de chocolate con helado de nata

BEBIDAS
Refrescos y agua



BUFET LIBRE
FIN DE AÑO 2025

Para quienes buscan una propuesta más informal, nuestro Bu�et de 
Nochevieja invita a disfrutar de una experiencia gastronómica variada, festiva 

y llena de sabor para comenzar el año con buen pie.

Degusta una amplia selección de entrantes y ensaladas, marisco fresco y una cuidada 
selección de carnes y pescados elaborados con productos de calidad. Todo con los 

sabores más auténticos del Pallars y nuestra repostería artesanal.

La cena incluye cotillón, las tradicionales uvas de la suerte i  una consumición, para 
brindar juntos por la llegada del nuevo año.

Un ambiente acogedor y alegre, con la calidad y el servicio de siempre, y con 
música toda la noche para vivir una velada inolvidable con amigos y familia.

90€




