MENU DE TAPES

COCA DE CAVIAR D’ALBERGINIA AMB PERNIL D’AVIGNO
GASPATXO DE REMOLATXA
MINI AMANIDA DE GULES | XERRYS “A L’AJILLO”

TORRADETA DE FORMATGE DE CABRA CARAMELLITZAT

CROQUETA D’ESPINACS | MATO
BRANDADA DE BACALLA AMB MEL DE LA VALL DE BARCEDANA
RISOTTO DE CEPS

PLUMA DE PORC IBERIC AMB PATATA AL MORTER
| SALSA OPORTO
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