MENU DE TAPES

MINIAMANIDA AMB CARAMEL CRUIXENT D’ANEC | CODONYAT

CARPACCIO DE CARBASSO AMB PINYONS | DAUS D’ALVOCAT
| VINAGRETA DE LLIMONA

CROCANT DE BUTIFARRO AMETLLAT

SALMOREJO CORDOVES

TAPA DE PATATES BRAVES
DEGUSTACIO DE BRAO CUIT A BAIXA TEMPERATURA
CROQUETA DE POLLASTRE REIAL

VERDURETES EN TEMPURA | SALSA TARTARA

#CapvespredelLlac @ @ ©

Hotel Terradets




	CAPVESPRE DEL LLAC MENÚ DE TAPES
	#1
	MINIAMANIDA AMB CARAMEL CRUIXENT D’ÀNEC I CODONYAT
	CARPACCIO DE CARBASSÓ AMB PINYONS I DAUS D’ALVOCAT I VINAGRETA DE LLIMONA
	CROCANT DE BUTIFARRÓ AMETLLAT
	SALMOREJO CORDOVÈS
	TAPA DE PATATES BRAVES
	DEGUSTACIÓ DE BRAÓ CUIT A BAIXA TEMPERATURA
	⁠⁠CROQUETA DE POLLASTRE REIAL
	VERDURETES EN TEMPURA I SALSA TÀRTARA
	CELOBERT
	28€


