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”Los aperitivos del Llac“

Primer Plato

Wok de verduras, chipirones y calamares con salsa de tamarindo

Carpaccio de langostinos y mezclum con vinagreta de lima

Gazpacho de sandía con medallón de vieira

Caracoles ”a la llauna“ con ”allioli“ y vinagreta de tomate

Milhojas de foie y manzana con tostaditas

Arroz caldoso de bogavante (supl. 9€)

Segundo Plato

Pollo de Erbull al curry con arroz al vapor

Codillo de cordero ”xisquet“ laqueado sobre parmentier cremoso

Costillar de corder ”xisquet“ a la brasa con salsa de colmenillas

Lechón con salsa de senderuelas

”Suquet“ de rape con mejillones de roca

Rodaballo relleno de ceps a la crema

Pop a la brasa con patata al mortero (supl. de 3,50€)

Entrecot a la brasa con salsa de ”tou de til.lers“ (supl. de 4€)

Tártar de ternera del Pallars (supl. de 5€)

Solomillo de ternera pallaresa a la brasa 150gr (supl. de 5€)

"El prepostre de nuestro pastelero"

Postre

Pan con aceite y chocolate con maridaje de cerveza negra

"Cesta" de espuma de vainilla bourbon y fruta del tiempo osmotizada

Milhojas de piña con helado de té de roca

Cremoso de requesón con frutos secos

Precio: 35€ IVA incluido


